Kreis Heinsberg, Veterinar- und Lebensmitteliberwatiungsamt, 52525 Heinsberg (weitere Info: 02452-1339)

Informationsblatt Gber die Anforderungen an Zusammensetzung und Kennzeichnung von Speiseeis

Verkehrsbezeichnung/ | Zusammensetzung Besonderheiten besondere Anforderungen
Speiseeissorten
1. | Kremeis, Cremeeis, enthalt mindestens 50 % Milch enthéalt kein zusatzliches Es dirfenausschlieBlich der Milch entstammendes Fett und/ode
Eierkremeis, und auf einen Liter Milch mind| Wasser Eiweil3 verwendet werden.* In geschmackgebenden Zutaten
Eiercremeeis 270 g Vollei oder 90 g Eigelb vorhandenes Fett und Eiweil3 bleiben unbericksichtig
2. | Rahmeis, Sahneeis, enthalt mind. 18 % Milchfett Es dirfenausschlieBlich der Milch entstammendes Fett und/ode
Furst Puckler Eis aus der bei der Herstellung Eiweil3 verwendet werden.* In geschmackgebenden Zutaten
verwendeten Sahne vorhandenes Fett und Eiweil3 bleiben unbericksichtig
3. | Milcheis enthalt mindestens 70 % Milch bei tberwiegender Verwendung von Es durferausschlie3lich der Milch entstammendes Fett und/ode
fermentierten Milchsorten (z.B. Eiweild verwendet werden.* In geschmackgebenden Zutaten
Sauermilch, Joghurt, Kefir) kann vorhandenes Fett und Eiweil3 bleiben unbericksichtig
anstelle von Milch in der
Verkehrsbezeichnung darauf
hingewiesen werden, z.Boghurteis
4. | Eiskrem, Eiscreme enthalt mindestens 10 % der Es dirferausschlieBlich der Milch entstammendes Fett und/ode
Milch entstammendes Fett Eiweild verwendet werden.* In geschmackgebenden Zutaten
vorhandenes Fett und Eiweil3 bleiben unbericksichtig
5. | Fruchteis der Anteil an Frucht betragt | Fruchteis aus Zitrusfriichten oder | Es durferausschlie3lich der Milch entstammendes Fett und/ode
mindestens 20 % anderen sauren Friuchten betragt derEiweil3 verwendet werden.* In geschmackgebenden Zutaten
Anteil an Frucht mindestens 10 % | vorhandenes Fett und Eiweil3 bleiben unbericksichtig
6. | Fruchteiskrem, enthalt mindestens 8 % der Es dirfenausschlieBlich der Milch entstammendes Fett und/ode
Fruchteiscreme Milch entstammendes Fett undl Eiweil3 verwendet werden.* In geschmackgebenden Zutaten
einen deutlich wahrnehmbaren vorhandenes Fett und Eiweil3 bleiben unbericksichtig
Fruchtgeschmack
7. | ,(Frucht)-Sorbet" der Anteil an Frucht betragt Bei Sorbets aus Zitrusfriichten oder
mindestens 25 %; Milch oder | anderen sauren Friichten betragt der
Milchbestandteile werden nicht Anteil an Frucht mindestens 15 %
verwendet. r
8. | Wassereis Speiseeis, das nicht die Anforderungen der Nr.@®&Jds 7 erfillt, mit einem Fettgehalt von wenigsr:% und mit einem Trockenmassegehal
von mindestens 12 %, der von sif3enden und/odegremigeschmackgebenden Zutaten stammi.

*Bei Verwendung von Pflanzenfett wéren z. b. folgmKennzeichnungen méglich: ,Eis Schokoladengeschikaoder ,Eis Vanillegeschmack

Bitte beachten Sie ferner, dass mitverwendete Fafflesebenfalls an der Ware oder durch eine Ful3aasreichend kenntlich gemacht werden mugfjsen!

Stand: 04.07.2005, Severa39/Vordrucke/Speiseditfatr




