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Merkblatt zur Behandlung von Gluihwein im offenen Ausschank

Nach den rechtlichen Vorgaben der Verordnung (EWG)1601/91 handelt es sich bei Glihwein um ein
aromatisiertes Getrank, das ausschlief3lich aus &otader Weil3wein und Zucker hergestellt wird und
hauptséchlich mit Zimt u./o. Gewirznelken aromatiswird. Der vorhandene Alkohol muss mindestens
7 %Vol betragen. Ein Zusatz von Wasser ist nickiszig!!

Bei der Untersuchung von Gluihwein im Rahmen detielmatn Lebensmitteliiberwachung wurden in den
letzten Jahren teilweise Méangel festgestellt. Aufigk neuer Erkenntnisse wurde in den vergangenen
beiden Jahren auch die Metallproblematik tGberpiEft.zeigte sich, dass insbesondere Aleminium

und Kupfer Grenzwertlberschreitungen auftraten. Dieses Merkblatt soll dazu dienen, Ménge
vorzubeugen und lhnen helfen, einen Gluhwein amtabj der den gesetzlichen Anforderungen
entspricht.

Bei der Zubereitung sind folgende Punkte zu beachte

1. Gluhwein niemals kochen sondern nur in einem mit Deckel verschlosseneféa&erwarmen
(Temperaturen ca. 70 °C). So kann einem Entweide Alkohols (die Siedetemperatur von
Alkohol betragt 78 °C) entgegengewirkt werden. Dui€ochen kann es auflerdem zu sehr
unangenehmen geschmacklichen Veranderungen dew@iighkommen (Kochton).

2. Die Ansatze sollten dem zu erwartenden Verbraugepasst werden, deshalb keine zu grol3en
Mengen auf einmal erhitzen.

3. WerdenRestmengenin den Erhitzungsgefalien zu lange warm gehaltemnitoes neben einer
Braunfarbung auch zu negativen geschmacklichen nderéingen (Kochton). Ansatze vom
Vortag sollten daher nicht wieder verwendet werdda,sich sonst negative geschmackliche
Veranderungen auf den neuen Ansatz Ubertragen.

4. Es ist ratsam, mit zwei Erhitzungsgeraten gleidigzeiu arbeiten. Ein Behalter kann vollstandig
entleert werden, um dann mit vollig neuem AnsatB.(auch neuen Gewirzen) befullt zu werden.
Durchlauferhitzer haben sich sehr bewéhrt.

5. Die Produktqualitat ist regelmafigdurch Verkosten ziberprufen.

Neu!!! Wichtig!!! Dartiber hinaus sind folgende Punkte zu beachten:
Bei der Auswahl der Gefal3e, Pumpen, Zuleitungen undapfhahne ist auf Folgendes zu achten:

1. Alle Pumpen, Zuleitungen und Verbindungsstiickéer o. g. Teile mussen aus Materialien
bestehen, die beim Kontakt mit dem Gliuhwein keingtdiispuren abgeben und fir das Produkt
geeignet sind.

2. Als Materialien kommen hierPumpen mit Edelstahlgehduse, Edelstahlleitungen und
lebensmittelgeeignete  Kunststoffschlauchgz.B.: Schlauche mit SK-Nummer gemaRi
Schankanlagenverordnung) in Betracht.

3. Topfe und Kessehus Kupfer, Aluminium und Legierungen dieser Metaiind durch Topfe und
Kessel ausnerten Materialienzu ersetzen. Geeignet sind Topfe und KesselEalgdstahlund
emaillierte Topfe und Kessel (auf Beschadigungen achten!!!).

4. Zapfhahneaus kupfer-, aluminium- und anderen metallhaltijtterialien sind durch solche aus
inerten Materialienzu ersetzen (z.BEdelstah).

5. Bei Durchlauferhitzern, deren innere Leitungen bauartbedingt nicht vétidig aus inerten
Materialien bestehen, istach lAngeren Standzeiten.B. Uber Nacht einangemessene Menge
Gluhwein zu entnehmenund dieser zentsorgen.
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